
Tommy‘s
Leckere schwäbische Küche!

Speisekarte



Hausgemachte Suppen 

Gulaschsuppe I/J    

Waldpilzrahmsuppe A/I/G  vegetarisch

Flädlesuppe A/C/G/I/J    

Maultaschensuppe A/C/I/J   

Salate 

kleiner bunter Beilagensalat C/G/I/J vegetarisch 
mit Hausdressing 

kleiner grüner Beilagensalat C/I/J laktosefrei, vegetarisch  

 mit Hausdressing 

großer bunter Salat C/G/I/J vegetarisch  
mit Hausdressing  

• mit Schnitzelstreifen  
• mit Maultaschenstreifen  
• mit  Rostbratenstreifen  
• mit gebackenen Garnelen   
• mit geräuchertem Lachs   

Kartoffelsalat I/J vegetarisch



Hausgemachte Maultaschen 

Maultaschen in der Brühe A/C/I/J

Kalbsmaultaschen in der Brühe ohne Schwein 
mit Kartoffelsalat 

Maultaschen überbacken A/C/G/I/J 
Kalbsmaultaschen überbacken ohne Schwein 
mit Käse überbacken und Kartoffelsalat 

Maultaschen geschmelzt A/C/G/I/J

Kalbsmaultaschen geschmelzt ohne Schwein 
mit Rührei und Kartoffelsalat 

Rahm-Maultaschen A/C/G/I/J

Rahm-Kalbsmaultaschen ohne Schwein 
mit Rahmsoße und Kartoffelsalat 

Käsespätzle 

Käsespätzle Original A/C/G vegetarisch

mit gebackenen Zwiebeln 

Rahm-Käsespätzle A/C/G/I 
mit Rahmsoße und gebacken Zwiebeln 

Käsespätzle „Bacon“ A/C/G 
mit gebratenen Bacon-Scheiben und gebackenen Zwiebeln 

alle Preise verstehen sich inkl. Bedienung und MwSt. 



Aus Topf und Pfanne 

Hausgemachte Bratwurst A/G/I

1 Paar hausgemachte Bratwürste mit Bratensoße und Bauernbrot 

Hausgemachter Fleischkäse c/i/14

in der Pfanne gebraten mit Spiegelei, Bratkartoffeln und Bratensoße 

Schnitzel „Wiener Art“ A/C  auf Wunsch glutenfrei 
in der Pfanne gebratenes und paniertes Schweineschnitzel 
mit Bratensoße und Pommes 

Schweinefiletmedallions  A/C/G/I/17

auf feiner Champignon-Rahmsoße, dazu hausgemachte Butterspätzle 

Schwäbischer Zwiebelrostbraten A/C/G/I/17

mit gebackenen Zwiebeln, Bratensoße und hausgemachten Butterspätzle 

Geschmorte Rinderbäckchen A/C/I/J/17 
mit kräftiger Portweinsoße und hausgemachten Butterspätzle 

Schwabenteller A/C/G/I/J/17

kleiner Rostbraten, Schweinefilet und hausgemachte Maultasche, 
dazu Champignon-Rahmsoße, gebackene Zwiebeln, braune Soße 
und hausgemachte Butterspätzle 

Hausgemachte Gemüseschnitzel A/C/G/I    vegetarisch

auf gebratenem Eisbergsalat in Käse-Sahne-Soße, dazu Bratkartoffeln 

alle Preise verstehen sich inkl. Bedienung und MwSt. 



Aus Topf und Pfanne 

Pfeffersteak A/C/G/I/J/17

zartes Roastbeef mit feuriger Pfefferrahmsoße und 
hausgemachten Butterspätzle 

Rinderschmorbraten A/C/G/I/J/17

mit Bratensoße, hausgemachten Butterspätzle und Apfelrotkohl 

Schweinebraten A/C/G/I/J/17

vom Schweinehals mit Tommy‘s Speckrosenkohl, Bratensoße und 
hausgemachten Butterspätzle  

Cindy‘s Filet-Pfännle A/C/G/I 
Schweinefiletmedallions auf Käsespätzle mit Champignon-Rahmsoße, 
Bacon und gebackenen Zwiebeln 

hausgemachte saure Nierle A/I/J

mit pikanter Bratensoße und Bratkartoffeln 

hausgemachte saure Kutteln A/I/J 
mit Bratkartoffeln 

hausgepökelte Rinderzunge A/C/G/I/14/17

in Madeirasoße und hausgemachten Butterspätzle 

Spanferkelrollbraten A/C/G/I/J/17

mit Bratensoße, Rotkohl und hausgemachten Butterspätzle 

Siedfleisch in feiner Meerrettichsoße G/I

serviert mit Bratkartoffeln 

Gaisburger Marsch A/C/I/14

deftige Rinderbrühe mit Rindfleisch, Kartoffeln, Spätzle 
und gebackenen Zwiebeln 

Pilz-Ragout A/C/G/ vegetarisch
feines Pilzragout aus frischen Champignons, dazu Dinkel-Bandnudeln 



Vesperkarte 

Schwäbischer Wurstsalat A/C/I/J 
mit Fleischkäse, Schwarzwurst und Bauernbrot 

Schweizer Wurstsalat A/C/I/J 
mit Fleischkäse, Emmentaler Käse und Bauernbrot 

Wurstsalat „all in one“ A/C/I/J 
mit Fleischkäse. Schwarzwurst, Emmentaler Käse und Bauernbrot 

hausgemachter weißer Schwartenmagen G/14 
mit Bratkartoffeln und  Sahnemeerrettich 

hausgemachter roter Schwartenmagen G/14 
mit Bratkartoffeln und  Sahnemeerrettich 

Schwartenmagen weiß/rot G/14 
mit Bratkartoffeln und  Sahnemeerrettich 

Bratkartoffeln mit 3 Spiegeleier vegetarisch

Tommy‘s Ochsenmaulsalat 14  
hausgepökelt und mariniert mit frischen Zwiebeln, dazu Bratkartoffeln 

Desserts
hausgemachter Kaiserschmarrn A/C/G

mit Apfelmus, Vanilleeis, Sahne und frischen Orangenfilets 

Heiße Liebe G 
Vanilleeis, heiße Himbeeren und Sahne 

Gemischter Eisbecher G 
Schoko, Erdbeere, Vanille 

alle Preise verstehen sich inkl. Bedienung und MwSt. 




